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C o m b o u r g   ·   B r e t a g n e  r o m a n t i q u e  

 

Carte des Vins 
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Vins Blancs 

 

la fraîcheur, du vignoble au verre 

—  N O T R E  V E D E T T E  

Glaz Blanc Saint-Jouan-des-Guérets (Ille-et-Vilaine) 2025 45 € 
C H A R D O N N A Y  

Les Longues Vignes — le premier vignoble breton, sur la Rance — poire, noisette torréfiée, finale saline et vibrante    

—  C Ô T E S  D E  T H O N G U E  

Alphonse 2025 34 € 
C H A R D O N N A Y  

Floral, vif, intense, agrume et fruits secs — une cuvée tout en gourmandise    

—  V A L  D E  L O I R E  

Quincy 2024 42 € 
S A U V I G N O N  
Antoine de la Farge — Grand Vin — sec et floral, bouche tendue et aromatique 

Saumur « La Pierre Frite » 2025 35 € 
C H E N I N  

Domaine du Pas Saint Martin — tension, fraîcheur et fruit, reflets verts et belle minéralité    

—  S U D  O U E S T  

Caprice 25 € 
C H A R D O N N A Y  
Noisette, fruits à chair blanche, finale fraîche 

—  M É D I T E R R A N É E  

L’Instant Egoïste 2025 34 € 
R O L L E  

Famille Bour — notes végétales et d’agrumes, minéralité, bouche vive (Haute Valeur Environnementale) 
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Vins Rouges 

 

du fruit, de la structure, du caractère 

—  N O T R E  V E D E T T E  

Glaz Rouge Saint-Jouan-des-Guérets (Ille-et-Vilaine) 2025 45 € 
G R O L L E A U  
Les Longues Vignes — fraise des bois, rose fanée, violette et pamplemousse rose ; tanins fins et poudrés, finale saline — un 

Grolleau tout en dentelle    

—  V I N S  D E  F R A N C E  

El Pinot 2024 34 € 
P I N O T  N O I R  

Léger et friand, sur le fruit, servi légèrement frais    

—  V A L  D E  L O I R E  

Chinon « Les Graves » 2024 36 € 
C A B E R N E T  F R A N C  

Domaine Fabrice Gasnier — floral, croquant (framboise, fraise des bois), finale minérale — servi frais    

—  C Ô T E S  D E  T H O N G U E  

Alphonse 2023 34 € 
S Y R A H · G R E N A C H E · M E R L O T   
Arômes de fruits rouges et noirs — une cuvée tout en rondeur 

—  B O R D E A U X  

Château Coutet Saint-Émilion Grand Cru 2022 59 € 
M E R L O T · C A B E R N E T - F R A N C · M A L B E C · C A B E R N E T - S A U V I G N O N  
Famille David-Beaulieu — cru bio depuis 400 ans, voisin d'Angélus — fruits noirs, épices douces, tanins fins et grande 

fraîcheur 

Château Belles-Cimes Saint-Émilion 2024 39 € 
M E R L O T · C A B E R N E T - F R A N C  
Le second vin du Château Coutet — vinifié sans bois, tout en fruit : souple, croquant, gourmand 

—  V A L L É E  D U  R H Ô N E  

Les Artistes 2024 28 € 
G R E N A C H E · S Y R A H  
Fruits noirs, réglisse et poivre — frais et gourmand 

—  P A Y S  D ’ O C  

Caprice 24 € 
M E R L O T  
Souple et rond, sur le fruit — facile et convivial 
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Vins Rosés 
 

la légèreté tout en fraîcheur 

 

—  M É D I T E R R A N É E  

Villa Lauzade 2025 30 € 
C I N S A U L T · M O U R V È D R E  
Subtil et floral, fleurs blanches et rose, tout en finesse 

—  P A Y S  D ’ O C  

Caprice 24 € 
C I N S A U L T  
Pâle et délicat, vif et fruité — fraise, agrumes, finale fraîche 

 

Prix nets, taxes et service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 
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Vins au Verre 

 

le verre · 12 cl 

—  L E  V E R R E  À  6  €  

Caprice Blanc 
C H A R D O N N A Y  

Caprice Rouge 
M E R L O T  

Les Artistes Rouge 
G R E N A C H E · S Y R A H   

Caprice Rosé 

C I N S A U L T   

—  L E  V E R R E  À  8  €  

L’Instant Egoïste Blanc 
R O L L E  

Saumur « La Pierre Frite » Blanc 

C H E N I N     

Chinon « Les Graves » Rouge 

C A B E R N E T  F R A N C      

Villa Lauzade 2025 Rosé 
C I N S A U L T · M O U R V È D R E  

 

Prix nets, taxes et service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 

 


